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MARMELATLI KURABIYE

1 kavanoz portakal marmelati,
1,5 su bardag seker,

1 su bardag stit,

4 adet yumurta,

1 su barda@i sivi yag,

1 cay kasigi kabartma tozu,

1 cay kasigi karbonat,
yeterince un

Sekeri ve 1 su bardadi sitt hamur yogurma kabina alin. Seker eriyene dek ¢irpin. 3 adet yumurtayi ve 1 adet
yumurtanin akini ilave edin. Yumurta sarisini sonra kullanmak icin bir kenarda bekletin. 1 su bardadi siviyagi, 1
cay kasigi karbonati ve 1 ¢ay kasigi kabartma tozunu ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur olana
dek un ekleyin.

Malzemeler 6zlesene dek yogurun. Hamurdan cevizden biraz biyUkge parcalar koparin.

Elinizde yuvarlayarak gekil verin. Yuvarlak hamurlarin ortasina parmaginizla bastirarak gukur olugturun.
Yumurta sarisi strtin. Hafifce yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitilimis orta isili firnda Gzerleri pembelesene
kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra iinmasini bekleyin. Her kurabiyenin ¢ukur olan kismina portakal marmelati koyun.
Servis yapin.
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