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MARMELATLI KREP

Malzemesi:

250 gr. st

59r.tuz

3 yumurta

135gr. un

30 gr. tereyadi

1/2 bardak marmelat veya regel surubu

Hazirlanisi:

Bir tencereye situ koyarak kaynatin. Buna tuz ve tereyagini katin. Tencereyi atesten alarak bir tarafa birakin.
Sonra bagka bir tencereye unu koyup ortasini havuz gibi agin. Buraya 3 bitlin yumurta, ile yavas yavas olmak
Uzere tereyagli sitl katin. Bir taraftan da hepsini karistirin. Boza kivaminda bir hamur yapin. Sonra bir tavanin
icini hafifce yaglayin. Tavayi atese oturtarak isitin. Sonra da bu tavaya blytk bir yemek kasidi ile hazirlamig
oldugunuz hamurdan ddkin ve tavayi hafifce sallamak suretiyle hamurun tavaya yayllmasini saglayin. Sonra
pide gibi tavaya yayilimis olan bu hamurun énce bir, sonra diger tarafini yakmadan kizartin ve tabagda alin. Diger
hamurlari da ayni sekilde pisirin. Sonra pisen bu hamurlarin aralarina ve Gzerlerine marmelat ya da regel
slrerek servis yapin.
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