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MARMELATLI KREP

1 ¢corba kasigi pudra sekeri,

2 corba kasiJi un,

bir tutam tuz,

1,5 su bardag sit,

3 adet yumurta,

1 ¢ay kasigi rendelenmig limon kabugu,
1,5 su bardagi visne marmelati,

siviyag

Bir tutam tuz, 2 ¢orba kasiJi un, 1 ¢orba kasigi pudra sekerini karistirin. 1 ¢cay kasigi limon kabugunu ilave edin.
Yumurtalari da ekleyip karistirin. Devamli kanistinp 1,5 su bardadi soguk sttl ilave edin. Boza kivamina gelene
kadar ¢irpmaya devam edin. Tavayi hafifce yaglayin.

Krep hamurundan 1 kepge alip tavaya dokdin. Bir tarafi kizarinca diger tarafinida kizartin. Tavadan aldiginiz krep
hamurlarinin Gizerine hemen marmelat siirtin. Ust Gste koyun.

Uzerinede marmelatla susleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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