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MARMELATLI KREP

1 su bardagi un,

1 su bardag stit,

1 adet rerdelenmis limon kabugu,
yarim paket vanilya,

2-3 adet yumurta,

1 tutam tuz,

yarim su bardag seker,

yarim su bardag pudrasekeri,
1 cay kagigr margarin.

Icine:

MUrdim erigi marmelat

Krep i¢ini su bardadi unu ve 1 su barda@i stitl derin bir kaba aktarin. Cirpma teli veya mikserle iyice ¢irpin.
Sonra sirasiyla 1 adet rendelenmis limon kabugunu, yarim paket vanilyayi, 2-3 adet yumurtayi, 1 tutam tuzu,
yarim su bardag@i sekeri ve yarim su bardagi pudra sekerini ekleyin. Malzemeler 6zlesene dek ¢irpin. Teflon
tavaya 1 ¢ay kasigi margarini alin. Eridikten sonra 1 kepce krep hamurundan dokin. Tavayi sallayarak hamurun
esit bir gekilde yayilmasini saglayin. Arkali 6nll pigirin. Tim malzeme bitene dek bu iglemi tekrarlayin. Krepler
sicakken herbirinin icine 1 ¢orba kasigi mirdim erigi marmelati koyun. Uzerine pudra sekeri serperek, servis

yapin.
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