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MARMELATLI KARDAN ADAM TOPLARI

50 Gr Sana Hamurisi

1 Biraz Kizartmak icin aygicegi yadi
1 Gorba Kasigi toz maya

1 Tutam tuz

1 Adet limonun rendelenmis kabugu
1 Su Bardag st

1 Gorba Kasigi tozseker

3 Su Bardagi un

3 Adet Yumurtanin sarisi

1 Kase kayisi marmeladi

2 Corba Kasigi pudra seker

SOty ihtin. Margarini oda isisinda yumusatin. Unu hamur yogurma kabina alin. Maya, tuz, seker ve ilik sitl ilave
edip diizgin bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlp oda sicakliyinda bir
saat bekletin. Kayisi marmeladini temiz bir tilbente boh¢a seklinde sarip suyunun sizilmesini saglayin. Kalanini
bir kaseye ayirin. Hamuru hava kabarciklari kalmayacak sekilde tekrar yogurun. Yumurta sarilari, margarin ve
rendelenmig limon kabugunu ilave edip yogurun. Uzerini bezle ortlp iki saat dinlendirin. Hamuru tekrar yogurup
top seklinde kapatin. Irili ufakli pargalar koparip elinizde yuvarlayin. Ortalarina suyu iyice stiziimus kayisi
marmeladindan paylastirin ve hamurlari kapatin. Aygicegi yagdini derin bir tavada kizdirp hamurlari kizartin.
Kevgirle kadit havlu tzerine alip fazla yagini gektirin. Servis tabagina alani. Pudraseker serpistirip servis
yapin.Marmelatl kardan adam toplari artik hazir.
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