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MARMELATLI ISLAK KEK

1 su bardag ¢ilek marmeladi
1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1.5 su bardagi kekun

Yarim su bardagi st

25 gram tereyag!

1 corba kasigi su (kaynar)

1 tath kasidi vanilya

Yumurta ve toz sekeri krema kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin. Cirpmaya devam ederek iki kerede un
ve sutl katin. Tereyadl, su ve vanilyayi ekleyip harmanlayin. 4 adet porsiyonluk firin kabini yaglayin. Kaplara
siraslyla gilek marmeladini ve hazirladiiniz karigimi paylastirin. Firin tepsisine yerlegtirin. Kaplarin yarisina
gelinceye kadar tepsiye kaynar su koyun. Onceden isitilmis 180 derece firinda 25 dakika pisirin. 5 dakika
dinlendirin. Ters gevirerek ¢ikarin. Arzu ederseniz kremayla birlikte servis yapin.
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