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MARMELATLI FINDIKLI KURABIYE

1 cay bardagdi kiyilmis findik
1.5 su bardagi un

3 corba kagiJ! tereyagdi

5 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta
BULAMAK IGIN:

4 corba kagi§! toz seker
UZERINE:

Cilekli marmelat

File antepfistigi

Un, tereyag, pudra sekeri, vanilya, findik, kabartma tozu ve yumurtay1 yogurun. Hamurdan limon biyUkIGginde
pargalar koparin ve yuvarlayarak silindir sekli verin. Toz gekeri diiz bir zemine dékin, hamuru toz gekere
bulayin. Iki parmak kaliniginda dilimleyip yagdh kagit serilmis firin tepsisine dizin. Ortalarina bas parmaginizla
bastirin ve dnceden isitilmig 190 derece firinda 15 dakika pigirin. llindiktan sonra marmelat ve file antepfistidi ile
sUsleyerek servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.09.2021

© lezzetler.com tarif no:111232 « adi:Marmelath Findikli Kurabiye « génderen:yemek bahgesi « indirme tarihi:04.04.2025 - 06:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marmelatli-findikli-kurabiye-vt81232
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/marmelatli-findikli-kurabiye-111232.jpg
http://www.tcpdf.org

