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MARMELATLI ELMALI TART

Emine Beder

2 yumurta sarisi

125 gr. margarin veya tereyagi (yumusamis)

2,5 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1/2 paket kabartma tozu

1 corba kasigi yodurt

Tartin Gzerine:

3 orta boy elma

1/2 su bardagi seker

2 corba kagsigi marmelat (herhangi bir marmelat)

Unun ortasini a¢ip yumusamig margarini, sekeri, yumurta sarilarini, kabartma tozunu, yogurdu ekleyip 6zl bir
hamur yoguralim. 25-30 cm. ¢apindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serperek hamuru kalip
blyUkliginde acip kaliba yerlestirelim. Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar yikseltelim. Hamuru catalla 7-8
yerinden delelim. Elmalarin kabuklarini soyarak gekirdek yataklarim ¢ikarip ince dilimlere bdlelim. Elma
dilimlerini tartin ortasindan baglayarak sirt sirta ve araliksiz sekilde yerlestirelim. Uzerine seker serperek tarti
180° sili firinda Uzeri agik pembe renk alana dek pisirelim. Tarti firndan alip sogutarak kalibindan ¢ikaralim.
Elmalarin Gzerine firca yardimiyla marmelat sirerek servis yapalim.
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