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MARMELALI ELMALI KEK

MALZEMESI

2 Yumurta

1 Su bardag toz seker

2 Su bardagi un

1,5 Gay bardag sut

1 Klgik margarin (125 Gr.),
1 Cay kasigi kabartma tozu
3 EIma

2 Corba kasigi marmelat

YAPILISI

1 Elmalarin bitin olarak kabuklarini soyunuz ve rortasisindaki ¢ekirdek kismini ¢ikartarak 3 mm. kalinh@inda
halkalar kesiniz.

2 2 yumurtayi sekerle cirpiniz.

3 Erimis margarini sttl kabartma tozu ile elenmis unu ilave ediniz.

4 Yaglanmig 30-35 cm. ¢capindaki kek kalibina bosaltiniz.

5 Uzerine dilinmis halka seklindeki elmalari diziniz.

6 Orta i1sili firnda pigiriniz.

7 Sicakken Uzerine su ile sulandiriimis marmelat strin(z.

8 Soguduktan sonra servis tabagdina aliniz.
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