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MARMELATLI DUGME BISKUVISi

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

250 gun

140 g margarin

70 g pudra sekeri

5 g limon kabugu rendesi
50 g marmelat

50 g toz seker

2 adet yumurta

Y2 bardak un (agma payi)
5 g vanilya

20 g yesil fistik

Elenmis unun iginde donmus margarini bigakla ,yagd pargalari kaybolana kadar kiyiniz.

Bu karigimin igine pudra seker, 2 yumurta sarisi, vanilya ve limon kabugu rendesini ilave edip yogurunuz.
Hamuru 5-10 dakika dinlendiriniz.

Dinlenen hamuru 1-1.5 ceviz buyUkliginde parcalara bélerek avuglarinizin arasinda dizgin yuvarlaklar
yapiniz.

KuguUk parmak ¢apinda ucu yuvarlak bir cubukla, biskivilere bastirarak, yarilarina kadar gukurlastiriniz.
Gukur taraflarini biraz ¢irpilmig yumurta akina batirdiktan sonra toz sekere bulayip tepsiye aralikli olarak
yerlestiriniz.

Marmelati krema torbasi yardimiyla biskivi hamurlarinin gukurlarina aldigr kadar koyunuz.

Onceden isitilmis 150 C deki firnda 10-12 dakika pembelesinceye kadar pisiriniz.

Finndan ¢ikardiktan sonra marmelatlarin Gzerine yesil fistik koyunuz.
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