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MARMELATLI DUGME BISKUVISi

250 gr. un (8 gorba kasigr)
2 adet yumurta

1 klicUk paket margarin
Limon kabugu rendesi

2 corba kasi§ pudrasekeri
Vanilya

2 ¢orba kasigi marmelat

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, yagi koyup, bigakla incecik kiyiniz.

Tekrar ortasini agip, yumurtayi, etrafina da pudrasekeri ve vanilyayi koyup, yogurarak hamur yapiniz.
Hamuru orta biyUklikteki bir digme kadar parcalara ayiriniz.

Parcalari diizgin yuvarlaklar haline getiriniz.

Yaglanmis tepsiye aralikli koyup, ortalarini iyice bastirarak gukurlas-tiriniz.

Gukur yapilan hamurlari yumurta akina, sonra da tozsekere batirip. tekrar tepsiye diziniz.

Ortadan daha az sicakliktaki firnda hafif pembe renkte ve kuruyuncaya kadar pisiriniz.

Firindan alip, soguyunca ¢ukur yerlere marmelat doldurunuz.

Marmelatlarin Gzerine de arzu ederseniz kiyilmis fistik serpip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:71474 » ad:MARMELATLI DUGME BISKUVISI « génderen:abbas « indirme tarihi:24.04.2024 - 04:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marmelatli-dugme-biskuvi-vt4743
http://www.tcpdf.org

