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MARMELATLI DUGME BISKUVISi

240 gramun

50 gram toz seker

140 gram tereyagi

100 gram marmelat

75 gram pudra sekeri
2 yumarta

1 limon kabugdu rendesi
biraz vanilya.

Unu hamur tahtasina eleyerek, ortasini havuz gibi aciniz. Yagi igine bicakla kiyiniz. 75 gram pudra sekeri, limon
kabug@u rendesi, vanilya ve iki yumurta sarisini da ilave ediniz. Sonra, bunlarin hepsini birlikte glizelce hallolana
kadar yodurunuz. Yogurdugunuz hamurdan iki findik buyUkligunde alarak, avucunuzun ortasinda yuvarlayiniz.
Yagladiginiz tepsiye birer parmak ara ile diziniz. Yuvarlak bir gubukla, Ust kisimlarini, ortalama hamurun yarisina
kadar ¢ukurlastininiz. Ortalarina marmelat koyarak, orta hararetli firrnda pembe bir renk alincaya kadar pisiriniz.
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