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MARMELATLI COREK

75 Gr Sana Hamurisi

1 GCay Bardagi sit

4 Yemek Kasigi PORTAKAL MARMELATI (SUYU PARGACIKLARI)
1 Tutam tuz

2 Su Bardagi un

2 Cay Kagi§! kabartma tozu

1 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi pudra sekeri

Un, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karistirip eleyin.Ortasini havuz gibi agin. Margarini kliglk parcalar halinde
una ekleyin. St ve 1 yumurtay ilave edip yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru hafifce
unlanmig bir zeminde 1.5 cm kalinliginda agin.Gay bardagdi agziyla yuvarlaklar kesin.Hafifge yaglanmisg firin
tepsisine araliklarla dizin.Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya
birakin. Gorekler 1lindiktan sonra sandvig seklinde enine ortadan ikiye kesin.Goreklerin arasina portakal
marmelati siriin.Uzerlerini marmelat ve portakal kabugu sekerlemesi ile sUsleyip servis yapin.
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