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MARMELATLI COREK

Dilem Bostanci

150 gram tereyagi

2 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 bardak hindistancevizi
1 bardak ceviz

1 bardak kayisi marmelati

Tereyadi, yumurta, pudra sekeri, kabartma tozu, vanilya ve unu genis bir kapta yogurarak hamur haline
getiriyoruz. Hamurdan ceviz buyUkligtnde parcalar kopararak avug ici biyUkliginde agiyoruz. Yuvarlak
sekilde actigimiz hamurun yarisina enine 3 tane kesik atiyoruz. Diger tarafta Hindistan cevizi, marmelat ve cevizi
karigtirarak agtigimiz hamurun gizik atmadigimiz tarafina bir tatli kasigr kadar koyuyoruz. Hamuru ikiye katlayip
kenarlarini bastiriyoruz. Yagladigimiz firin tepsisine diziyoruz. Onceden isitilmis 170 derece firinda 45 dakika
pisiriyoruz. Soguyan ¢oreklerin (izerine pudra sekeri serperek servis yapiyoruz.
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