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MARMELATLI COREK

1,5 su bardagi un

1,5 cay kasigi kabartma tozu

1 yumurta

1 tutam tuz

50 gr margarin

Yarim ¢ay bardagi st

1 yemek kasidi pudra sekeri

4 yemek kasigi portakal marmelat

1-2 yemek kagiJi portakal kabugu sekerlemesi

Un, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karistirip eleyin.Ortasini havuz gibi agin. Margarini kliglk parcalar halinde
una ekleyin. St ve 1 yumurtay ilave edip yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru hafifce
unlanmig bir zeminde 1,5 cm kalinliginda agin. Gay bardagi agziyla yuvarlaklar kesin. Hafifge yaglanmisg firin
tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 15 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya
birakin. Gorekler ilindiktan sonra sandvig seklinde enine ortadan ikiye kesin. Goreklerin arasina portakal
marmelati sirtin. Uzerlerini marmelat ve portakal kabugu sekerlemesi ile sUsleyip servis yapin.
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