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MARMELATLI COREK (HASKOY)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

2 yumurta

2 kahve bardagi seker

1 2 kahve bardadi aygicegdi yadi
3 cay bardagi un

1 kabartma tozu

1-2 vanilya

Marmelat (mavi erik regeli)

Yumurta, seker, aycicedi yagdi, un, kabartma tozu ve vanilya ile yumugsak hamur yogrulur.
Folyo ile sarilir buzdolabinda yarim saat bekletilir.

Hamur iki pargaya balundr.

Parcanin birisi daha biyUktur ve tepsiye gore aglilir (28 cm).

Tepsi yaglanir ve igine yliksek kenar olugturularak bu yufka serilir.

Icine marmelat dokuldir ve diizlenir.

Uzerine hamurun kalan kismi iri rende ile rendelenir.

180° derecede yaklagik 40 dakika pisirilir.

Uzerine pudra sekeri serpilir.
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