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MARMELATLI CEVIZLI FINCAN KADAY F|

400 gr taze tel kadayif

125 gr eritilmis margarin ya da tereyagi

1 kahve fincani i¢i gekilmis ceviz

1 kahve fincani kugburnu marmelati (kati olacak)
Serbet igin:

3 su bardagi su

3 subardagi toz seker

1 corba kagigi limon suyu

Oncelikle serbet igin kiiglk bir tencereye su ve sekeri koyup kaynatin. Kaynamaya baslayinca altini kisik
yaklasik 15-20 dk kaynatip limon suyunu ekleyip ocaktan alin ve sogumaya birakin. Derin bir kabin i¢erisine
kadayiflari koyup elinizle didikleyip eritilip sogutulmus margarini serpistirip kadayif ile yagi iyice harmanlayin.
Kiguk kahve fincanina bir parca kadayif koyup parmaklarinizla bastirip Gzerine bir tath kagigi kugburnu
marmelati koyun ve bolca ceviz ilave edin. Bir par¢a daha kadayif koyup kenarlardan tasanlari da ice kapatip
parmaklarinizla iyice oturtun. Kadayiflar hafif yapisacak sekilde fincana sokun. Fincandaki top kadayifi tepsiye
ters gevirin. Kadayiflar bitene kadar bu iglemi tekrarlayin.Ters gevrilen top kadayiflarin Gizerine kiigUk parcalarla
margarin de koyun. Onceden isitiimis 175 derecelik firinda kizarana kadar pisirin. Pisen kadayiflari firndan
¢ikartip soguyan serbeti sicak kadayiflarin Gzerine gezdirerek dokip tepsinin Uzerini bagka bir tepsi ile kapatip
serbeti iyice gekmesi igin yaklasik 45 dakika bekletin. Soguyunca Uzerini antepfistidi ile sisleyip kaymak ile
servis yapin.
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