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MARMELATLI CANTALAR

Malzeme:

200 gr tereyagi

aldigi kadar un

1 bardak kayisi marmelat
pudra sekeri

100 gr seker

2 yumurta

limon kabugu rendesi

Yapiligt:

Tereyagdini yumusatin. Unu, sekeri, yumurta ve tereyagdini karistirarak iyice yogurun ve dizgin bir hamur elde
edin. Hamuru 1 saat kadar buzdolabinda bekletin ve bir kez daha yogurduktan sonra 3 mm kalinliginda agin.
Hamurdan kare geklinde pargalar kesin. Kareleri ortalama 7 cm blyUkliginde olmalidir. Hamurlarin tam
ortasina marmeladi koyup hamurun kdselerini tam ortada birlestirin. Uzerine yumurta sarisi sirlp tepsiye dizin,
Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine pudra sekeri eleyip soguduktan sonra servis

yapin.
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