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MARMELATLI BOHCALAR

Hamuru igin:

30 gr. maya

50 gr. seker

1/4 litre sit

500 gr.un

2 yumurta sarisi
1 tutam tuz

60 gr. tereyad!

ic malzemesi:
200 gr. marmelat
Uzerine:

2 yumurta sarisl.
Sislemek icin:
200 gr. badem
Biraz kesme seker.

Hazirlanisi:

Mayayi 1 corba kasidi seker ve 2 ¢orba kasigi ilik sit ile karigtirin. 10 dakika kabarmasini bekleyin. Unu bir
kabin i¢cine eleyin. Mayayi, kalan sekeri, sitl, yumurta sanlarini ve tuzu una katin. Hepsini karigtirin. Hamur
muntazam bir hal alincaya kadar ¢irpin. Hamurun Gzerini kapatarak 15 dakika kabarmasini bekleyin. Unlanmig
bir alanda hamuru 1 cm. kalinhiginda ag¢in. Tereyadinin Ggte birini kiiglik pargalar halinde keserek hamurun
Uzerine dagitin. Hamuru katlayin ve merdane ile tekrar acin. Kalan tereyaginin yarisi ile ayni iglemi tekrarlayin.
Tereyagdinin son bdlimd ile de ayni seyi yapin. Katmerleme yaparken her defasinda hamuru 10 dakika
buzdolabinda bekletin. Hamuru tekrar 1 cm. kalinliginda acin. Dikdortgen parcalar halinde kesin. Her parganin
arasina marmelat yerlestirin. Hamura degisik sekiller verin. Uzerine siirmek i |g|n yumurta sarilarini ¢irpin. Firga
ile Uzerlerine surtn. Kiyilmis badem ve dévilmis kesme sekerini Uizerine serpin, 6nceden isittiginiz firinda 20
dakika pisirin.

ML® Marmelatl Rulo icin tiklayin
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