&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARMELATLI BISKUVI

Yarim kg un

Yarim su bardagindan bir parmak fazla pudra sekeri
250 gram margarin

1 adet yumurta

1 su barda@i toz badem

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

Visne marmeladi

Unu bir kaba eleyin. Ortasini havuz seklinde ag¢ip oda sicakligindaki margarin, yumurta ve pudrasekerini ekleyin.
Toz badem, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip malzemeler 6zlesene kadar yogurun. Hamuru diz bir zeminde
merdaneyle agin. Kalp seklindeki kalipla hamuru kesin. Yarisinin ortalarini da daha kuigiik bir kalp kalip ile kesin.
Hamurlari yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesene kadar
pisirin. Biskuvileri tepside sogutun. Ortalar kesik olanlarin Gste gelecegi sekilde biskivileri ikili olarak Ust tste
yerlestirin. Ustteki i¢i bos biskuvinin igini visne marmeladi ile doldurup servis yapin.
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