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MARMELATLI BISKUVI

125 gram margarin

1 adet yumurta

Yarim su bardag pudra sekeri

2 su bardagi un

1 paket vanilya

2-3 corba kasig visne marmeladi

Yumurtay ¢atalla ¢irpin. Oda sicakhidinda yumusamis margarini ve pudra sekerini ekleyip karistirin. Son olarak
un ve vanilyayi ilave edip iyice yogurun. Hamuru merdane yardimiyla yarm cm kalinliginda agin. Su bardagiyla,
hamurdan daireler kesin. Hamurlarin yarisinin ortasini, sise kapagiyla ¢ikartin. Tim hamurlari énceden isitiimig
200 derece firnda pembelesene dek 15 dakika kadar pisirin. Biskuviler ilindiktan sonra, daire seklinde olanlarin
Uzerine marmelat sdriin. Marmelat donduktan sonra Uizerine ortasi delik biskUvileri yerlegtirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:160505 « adi:Marmelath Biskuvi « génderen:giil « indirme tarihi:10.05.2024 - 11:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marmelatli-biskuvi-vt457
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/marmelatli-biskuvi-160505.jpg
http://www.tcpdf.org

