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MARMELAT SOSLU CIKOLATALI VE MUZLU KREP

1 su bardag st

1 su bardagi un

2 adet yumurta

3 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi kakao

1 yemek kagigi margarin
Istege gbére muz

4 yemek kagig! bal
Yeterince marmelat sosu

Sit, un, yumurta, toz seker, kakao ve yagi genisge bir kaba ekleyin. Ardindan tel ¢irpici ya da mikser yardimiyla
iyice karistirin. Unun topak topak olmamasina dikkat edin. Bu malzemelerle olusturdugunuz karigim yaklasik
olarak sahlep kivaminda olacaktir. Eger bu kivami tutturamadiginizi distinirseniz, civiksa un, katiysa st
ekleyerek kivamini ayarlayabilirsiniz. Krep karisimini hazirladiktan sonra krep tavasinin ya da diiz bir tavanin
altini yakarak yaglayin. Ardindan ortalama 1 gorba kepgesi dolusu krep karisimini tavaya ekleyin. Tavadaki krep
karnisiminin ¢ok kalin olmamasina dikkat edin. Krebi pisirirken ara ara altini kontrol edin ve yeterince pistiginde
tersini gevirin. Tavaniz gizik degilse ve altini yeterince yagladiysaniz krebiniz zorlanmadan ters ¢evrilecektir.
Kalan krep karisimini da ayni sekilde pisirin ve muzlu rulo sarmaya gecin. Muzlar soyun. Hazirladiginiz krepleri
tek tek alarak Uzerine 1 yemek kagigi bali yayin. Muzun Gzerine sarin. Kalan kreplere de ayni igslemi uygulayin.
Hazirladi§iniz muzlu krep rulolarini dilimleyin
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