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MARMARIS PILAVI (MUGLA)

Anadolujet Magazin

Pilav;

2 su bardagi piring

2 su bardag tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

2 corba kagiJ! tereyagdi
Sos;

1 rendelenmis sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 rendelenmis havug

1 sap kereviz

2-3 ¢orba kasiJi salca

HAZIRLANISI:

1.Pirin¢ yarim saat kadar tuzlu suda bekletilir. Sonra giizelce yikanir ve tavuk suyu ile tereyadi birlikte kaynatilir.
2.Su kaynayinca tuz ilave edilir ve piringleri icine koyup énce harli sonra kisik ateste pilav géz g6z olana dek
pisirilir. Sonra atesten alip demlenmeye birakilir.

3.Bir tavaya zeytinyagini koyup, kizdirin ve soganlari ilave edin. Pembelegince havug ve ince dogranmis kereviz
sapi ilave edilir.

4. Salgayi da ekledikten sonra kavurun ve ¢ok kati olursa igine biraz tavuk suyu ilave edilir. Tuz ve karabiberi
arzuya gore ilave edip, bu sos pilav ile karigtirilir. Servis tabadina koyarak ikram edilir.
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