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MARLENKA (UKRAYNA)

http://www.hurriyet.com.tr

200 gram seker

520 gramun

2 adet yumurta

55 gram tereyag!

2 corba kagsigi bal

1 paket kabartma tozu
Kondanse st igin:
1200 mililitre sut (yagh)
200 gram seker

Krema igin:

300 gram yogunlastiriimig sit
3 adet yumurta

2 corba kasigi bal

55 gram tereyag!
Sislemek icin:

400 gram findik igi

Kekin hazirh@ini yapmak igin yumurta ve sekeri iyice ¢irpin.

Tereyagini direkt 1s1 gérmeden eritin.

Eriyen tereyagdinin i¢ine kuru malzemeleri ilave edin ve karigtirin.

Homojen kivama gelen karigimi narince yumurtal karigima ilave edin.

Firin tepsisine yagli kagit serin.

Yaklagik 1,5 kepce hamurdan dokerek egit ve ince bir tabaka halinde yayin.
Onceden isitilmis 165 derecelik firinda 5-6 dakika pigirin.

Bu islemi kek hamuru bitene kadar tekrarlayin.

Kondanse siitl hazirlayin.

Kremayi hazirlamak igin tereyagini eritip, sogutun.

Tereyadi digindaki malzemeleri genis bir kabin icerisinde ¢irpin.

En son tereya@ini ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Kivam almasi i¢in buzdolabinda bekletin.

Ayri ayri hazirladiiniz pasta kekinin ilk katini ince bir tabaka krema ile kaplayin ve zerine ince ¢ekilmis findik
ilave ederek diger kata gegin.

Kek katlariniz bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin.

Pastanizi sogutup dilimledikten sonra servis edin.
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