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MARKIZ TARTOLETLERI

Hamuru:

175 gr (1 12 su bardagi) un

1 fiske tuz

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

45 gr (3 gorba kasigi) margarin

2-3 corba kasig buzlu su

Harci:

3 yumurtanin sarisi

1 tath kasigi seker

30 gr (1/4 su bardagi) un

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

1 kahve kagiJi tuz

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)

60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi
175 gr st

Kaplamasi:

60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi
1 cay kasigi toz hardal

1 kahve kagsidi pul kirmizibiber

Hamuru yapmak igin, un ve tuzu orta boy bir kaseye eleyip, tereyadi ve margarini bigakla ufak ufak keserek,
ekleyiniz; parmaklarinizla yogurarak yagi una, ekmek i¢i gérinimu alana kadar yediriniz. Karigsima 2 ¢orba
kasiJ! buzlu su katip bicakla una yedirerek ellerinizle hamur pirtiiksiz olana kadar yogurunuz. Hamur ¢ok kuru
ise bir corba kasigi daha su katip, hamuru 30 dakika buzdolabinda bekletiniz.

Bu arada harci yapmak igin, yumurta sarisi ve sekeri, orta boy bir tencerede, yumurta teli ya da elektrikli
¢irpiciyla karisim krema gibi olana kadar ¢irpiniz. ]

Un, misir nisastasi ve tuzu katip, purtiksiz olana kadar sirekli déviniz. Igine eritilmis tereyadi ve kasar
peynirini ekleyiniz.

Tencereyi orta atese oturtunuz. SUtl yavas yavas, tahta bir kasikla sirekli karigtirarak katip, 3-4 dakika,
koyulagana kadar pigiriniz. Tencereyi atesten indirip harci biraz sogumasi igin bir kenara birakiniz.

Once firininizi orta sicakhiga (190®C) getirip i1sitiniz.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarip, hafifce unlanmig hamur tahtasina 1/2 cm kaliniginda dért kése a¢iniz. Hafifce
unlanmis 9 cm'lik bisklvi kalibiyla 18 yuvarlak kesip tartdlet kaliplarina bastirarak yerlestiriniz.

Harci hamurlara esit olarak doéseyip Ustlerini bigagin tersiyle dizeltiniz.

Tartoletleri, firnda 15-20 dakika, hamur pisip harci hafifce kizarana kadar pigirerek ¢ikariniz.

KugUk 1bir kasede, kaplama malzemesini karistirip her tartdletin tstline biraz serpiniz. Tartoletleri yeniden firina
sUrip 10 dakika daha, peynir nar gibi olana kadar pigiriniz. Tartdletleri firindan ¢ikarip, sicak yada soguk servis
ediniz.
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