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4 adet domates

1 adet sogan

4 dis sarimsak

2 yemek kasi§i sivi yag

3 yemek kasigi domates salcasi
Yarim ¢ay bardagi su

1 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi feslegen

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi kuru maydonoz

MARINERA (PERU)

Domates, sodan ve sarimsagin kabuklarini soyalim, rendeleyelim, sivi yagda biraz kavuralim.
Sirayla diger malzemeleri ekleyelim. Kaynatalim Kaynadiktan sonra, kisik ateste domatesler suyunu ¢ekene

kadar pisirelim. Garnitirim0z hazir.

Not: Sicak olarak basta makarna olmak (zere, birgok ana yemegin yaninda servis edebiliriz.
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