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MARINELI TAVUK KAVURMA

1 tath kasidi yag

1 adet tavuk gégsi

1 adet sogan

1 adet dolmalik kirmizi biber
1 dis sarimsak

Marinesi igin:

3 yemek kasigi yogurt

2 cay kasigi zerdecal

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Tavukgdgsiini kiip kiip dograyin ve derin bir kaseye alin. Uzerine marine malzemelerini ekleyerek iyice
karistinin. Kasenin Gzerini bir streg film ile kapatarak buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin. Yagi tencereye alin
piyazlik dogradiginiz sodanlari, ince kiydiginiz sarimsag ve biberi tavaya alip 1-2 dakika soteleyin. Sotelediginiz
soganlara tavuklar ekleyip suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurun. Tavuklar yumusayincaya kadar kavurup
ocaktan alin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:101868 « adi:Marineli Tavuk Kavurma « génderen:Saadet « indirme tarihi:06.04.2025 - 12:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marineli-tavuk-kavurma-vt74307
http://www.tcpdf.org

