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MARINELI TAVUK GOGSU

4-5 ince dilimlenmig az yagli tavuk gégsu

4 dis ezilmig sarimsak

3 yemek kagigi sizma zeytinyagdi

Tuz

Pul biber

1 adet bitin limonun suyu

1/2 tath kagigi limon kabugu rendesi

Ince dogranmis taze biberiye yapraklar (yaklasik 1 yemek kasidi) veya 1 cay kasigi kurutulmus biberiye

ilk olarak marine igin orta biiyiikliikte bir kapta zeytinyad ezilmis 4 dis sarimsak biberiye yaprag, tuz ,biber,
limon suyu ve limon kabugu rendesini ekleyin. Her seyi birlikte ¢irpin. Tavuk etlerini ekleyip ve marineyi tavuk
g6gsui ile iyice kanistirin. Bir kag saat bu sekilde bekletelim. Tavuk etlerini, agir adir bir tavada ya da 1zgarada
orta ateste pisirebilirsiniz. Yanina bir pilav ve limonata ile harika olacaktir.
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