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MARINELI KUZU

600 gram kugbasi kuzu eti

1 adet kirmizi sogan

2 corba kagi§i hardal, zencefil, kignis
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi zeytinyad

3 dis sarimsak, maydanoz

Etleri derin bir kabin igine yerlestirip Gzerine sit, hardal, sogan suyu, yag, zencefil ve dévilmus kisnisi koyup
harmanlayin. 2 saat kadar bu sosun iginde marine edin. Daha sonra dokiim bir tavada etleri 10 dakika kadar
kavurun. Uzerine zeytinyadini ekleyip kavurmaya devam edin. Daha sonra istenilen baharatlari igine ekleyip
sicak olarak servis tabagina alin. Yarim ay seklinde dogranmis sogani da tavada kizartip yanina garnitir yapin.
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