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MARINELI KANAT

12 adet tavuk kanad!
1 ¢orba kasig hardal
1 corba kagigi soya sosu
1 corba kasig yagd

1 corba kasigi salca
1 corba kagig kori

1 adet sogan

6 dis sarimsak

1/4 bardak yag

Tuz

Karabiber

Derince bir kapakl kabin igine, sogan, sarmisak ve yag hari¢ tim malzemeyi koyun. Sarmisaklari ezin, sogani iri
olarak 4'e bolin ve kaba ekleyin. Elinizi kullanarak iyice karistirin. Daha sonra tavuk kanatlarini kaba koyup, bu
harca iyice bulanmasini saglayin. Kabin kapagdini kapatip bekletin. Ne kadar ¢ok bekletirseniz o kadar lezzetli
olur. Tavaya yagi koyun ve kanatlari slrekli gevirerek kavurun. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "irazca" tarafindan génderildi. 14.06.2018
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