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MARINE TAVUKLU SANDVIG

1 corba kagigi limon suyu

1 ¢orba kasigi limon pasta
1/2 gay kagigi balik sosu

2 dis ezilmis sarimsak

650 gr tavuk but fileto

2 gcorba kagigi Uzim sirkesi
1/2 gay kagig! pudra sekeri
2 adet sogan

2 adet rendelenmis havug
1 adet salatalik

1 yemek kagigi mayonez
20 gr. tereyag!

Dilimlenmis ekmek

Bir tabak i¢inde limon suyu, limon, balik sosu ve sarimsak ve karabiber serpin karigtirin, iyice ¢irpin ve sonra
tavugu ekleyin 10 dakika buzdolabinda bekletin.

Bu arada, bagka bir kapta sirke, seker, Havug ve salataligr karigitirin.

Onceden isitilmis tavada ortalama 10-12 dakika tavugu pisirin. Pistikten sonra 1 cm kalinliginda dilimler halinde
kesin.

2 dakika kadar ekmekleri 1sitin. Uzerine tereyag sirin.

Bir kapta mayonez, limon kabuklu ve suyu birlestirin. Yag strdigumuz ekmegin Uzerine bu sosu sirln ve
ardindan marine edilmis tavuk ve havuglu karigimi sandivigin arasina yerlegtirin.
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