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MARINE SEBZELI LOR PEYNIRLI SPAGETTI

400 gram spagetti

250 gram domates

250 gram lor peyniri

200 gram kabak

6 feslegen yapragi

1 dis sarimsak

100 gram sana klasik yag

1 corba kasigi Tane karabiber
1 cay kasigi Tuz,

Kabaklari yarim santim kalinhginda kesip 1zgarada cevirin ve kiip seklinde dograyin.

Domatesleri konkase (Konkase, domateslerin kabuklarinin soyulup kiip seklinde dogranmasina verilen isimdir)
kesin.

Bir kabin icinde dogranmis domatesleri ve 1zgara kabaklari, feslegen, ezilmis 1 dis sarimsak,100 gram sana
klasik yagi ve bir tutam 6gutlimus tane karabiber ile harmanlayip buzdolabinda 1 saat marine edin.
Spagetti[?lyi haglayip slizdiikten hemen sonra marine ettiginiz sebzeleri soslu kabin igine ekleyin.

Lor peynirini ve bir tutam tuzu da karisima ilave edin.

TUm malzemenin birbiri ile iyice harmanlanmasi i¢cin makarna kepgesiyle karistirin.

Feslegen yapraklari ile sUsleyip sicak olarak servis yapin.
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