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MARINE EDILMIS BIBERLER

www.miele.com.tr

3 sari Biber

3 kirmiz1 Biber

3 koyu turuncu Biber
Marine malzemesi:

6 yemek kasigi Zeytinyagi
4 yemek kasigi sirke

1 dis Sarimsak, ezilmis
Tuz

Karabiber

3 cay kasigi Karisik otlar

Marine icin tim malzemeleri karistirin.

Biberleri ortadan ikiye ayirin, sonra dérde bdliin ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Bunlari cam kaseye koyun ve firina
sUrdn.

Biber dilimlerini kizartin.

Cam kaseyi firindan ¢ikartin. Biberlerin Gzerine soguk su ile islatiimis mutfak bezi értiin ve yaklasik 10 dakika
dinlenmeye birakin, daha sonra biberlerin tzerindeki kabugu ¢ekip alin.

Biberleri dérde bdlin ve tzerine marine sosunu ddkin ve birka¢ saat cekmeye birakin. Bagetle ikram edin.

Not: Marine igin kabak dilimleri ve mantar dilimleri uygun olur . Kabak ve mantarlar hafif¢ce haslayin veya buharli
firnda hafif¢ce dnceden pisirin. Sebzeler ¢ok fazla yumusamamalidir.

© lezzetler.com tarif no:123792 « adi:Marine Edilmis Biberler « génderen:karli « indirme tarihi:07.04.2025 - 20:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/marine-edilmis-biberler-vt91067
https://www.miele.com.tr
http://www.tcpdf.org

