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MARINATTA PASTIRMA

Kullanilacak malzeme (8 kisi icin):
250 gram pastirma,

2 limonun suyu,

1 cay kasigi karabiber,

1 kahve fincani zeytinyad,

1/2 demet maydanoz,

1 corba kasigi kapari,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Pastirmalari gemensiz olarak makinede ince ince dilimlemeli. Sonra bunlari yassi bir kabin iginde yan
yana dizmeli. Ustline karabiberi serptikten sonra limonlarin suyunu dékmeli ve birkag¢ saat bu marinatta
dinlendirmeli. En azindan lg¢ saat marinatta kalacak pastirmalari bir servis tabagina diizenli bir bicimde
yerlestirmeli. Marinat suyunun yarisini Gstline gezdirerek dékmeli. Obdir yarisina zeytinyagdini ve kiyilmig
kapariyle ince ince dogranmis maydanozu katmali, iyice ¢irptiktan sonra bunu da pastirmalarin Ustiinde
gezdirerek ddokmeli.

Tabagi servis vaktine kadar buzdolabina kaldirmali.
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