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MARINATLI HASLAMA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin) :

400 gram dana haglamasi

50 gram salamuraya yatiriimig yesil zeytin,
30 gram sirkeye yatirimig kapari,

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz,

1/2 bardak zeytinyad,

3 ¢orba kasiJi UzUm sirkesi,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Dana haglamasini esit irilikte kligk parcalara dograyip porselen bir kdseye koymali. Buna ¢ekirdekleri 6zel
aletiyle ¢ikarilmig ve yuvarlak dilimlere dogranmis yesil zeytinleri ve kaparileri katmali. Bir emaye tencereye
zeytinyagiyle sirkeyi koymali. Buna yeteri kadar tuzla karabiberi de serptikten sonra karisimi kaynamaya
birakmali, Tenceredekiler kaynamaya baglayinca tam bir dakika kaynatmali, sonra bunu k&sedeki etli karigima
gezdirerek dokmeli ve bunlari bir kenarda sogumaya birakmali. Kasedekiler| birkag saat dinlendirdikten sonra
yaninda fasulye piyazi veya karisik yesil salata oldugu halde sofraya ¢ikarip servis yapmal.
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