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MARIN LEVREGI

Malzeme ( 4 Kisilik):

1,5 kg. Levrek,

2 ad. Limon,

1 cay bardagdi Sirke,

1 tath kasidi Hardal,

1 tath kasidi Tuz,

3 tath kasig Toz seker,

1 cay bardagi Zeytinyag,
500 gr. Kuru sogan.

Tarif:
Limon suyu, sirke, hardal, tuz, seker, zeytinyadi birlikte ¢irpilir. Fileto haline getirilen levrek baligi sosun igine
birakilir. Ayiklanmig kuru sodanlar piyaz halinde dogranip baligin tGzerine yayilir. 20 dk. bekletilip, servis yapilir.
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