B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARIAJ CORBASI

(POTAGE MARIAGE)

8 kisilik MALZEME :

1/2 koyun boynu

10 su bardag@i koyunun boynunun pistikten sonraki suyu (2 litre)
2 kahve fincani un

1/2 bardak et suyu

1 tath kasidi tuz

1/2 bardak sut

2 yumurtanin sarisl

1 corba kasigi dolusu tereyagdi

1 cay kasigi kirmizi biber

YAPILISI :

Koyunun boynunu bir tencereye koyup tzerine g litre soguk su, bir kiiglik sodan, bir kiiglk kereviz yapragi, bir
kicUk havug koyup hizli atese koyunuz

Kaynayacagina yakin Uizerine toplanacak kdpukleri bir kevgirle alip atiniz

Orta ateste kontrol ederek iki saat veya daha fazla pisirip boynu bir tabaga ¢ikariniz
Suyunu bir tencereye stizdiriniz

On su bardagi iki litre olmalidir; suyu tekrar atese koyunuz

KugUk bir kapta unla yarim bardak et suyunu iyice karigtiriniz

Kaynamakta olan ¢orbaya yediriniz

Sonra tuzunu ilave edip adir adir kaynatarak onbes dakika daha pisiriniz

Tabaktaki boyun etini temizleyip zar gibi dograyiniz

Gorbaya ilave ediniz ve atesten aliniz

St ile yumurta sarisini kiigUk bir kapta karistirarak ¢corbaya yedirip servis ediniz
Tereyagdini kirmizi biberle kizartip tabaklardaki ¢orbanin igerisine taksim ediniz.
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