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PiZZA MARGHARITA

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

1 6lgu pizza hamuru

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi

3-4 domates

1 dis ezilmig sarimsak

2 cay kasigl tuz

170 g mozzarella peyniri

6-7 tane taze feslegen yapragi ya da 1 ¢cay kasigi kuru feslegen
60 g kadar taze pargalanmig parmesan peyniri

Soyulmus, ¢ekirdekleri alinmig ve suyu sikilarak iri pargalar halinde kesilmis domates 1 yemek kasigi zeytinyag,
tuz ve ezilmis sarimsakla tatlandirilir. Yaglanmis pizza kalibina hamur yayilir. Hamurun Gzeri zeytinyadi ile
hafifge yaglanir. Rendelenmis ya da ¢ok ince dilimlenmis mozzarella peyniri Gizerine yerlegtirilir. Peynirin Gzerine
de domatesler yerlestirilir. Uzerine bir miktar daha zeytinyagi gezdirilir. Pizza firninda 250°C de 8-10 dakika
altin sarisi renk alincaya ve peynirler eriyinceye kadar pisirilir. Firindan alinarak Gzerine parmesan ve taze
feslegen yapradi serpilir. 2-3 dakika daha firinlanarak servise alinir.

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 27.01.2022
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