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PIZZA MARGARITA

https://www.posta.com.tr

Hamur igin:

4 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi kuru maya

1 cay kasigi tuz

4 corba kasIg! zeytinyad!
Domatesli sos:

3 corba kasigi tereyagi

2 corba kasiJi domates salcasi
2 adet domates

Tuz

Karabiber

1 gorba kagigi feslegen
Uzerine:

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri (orjinalinde mozerella)
1 cay bardagdi taze feslegen

4 corba kasig! zeytinyagd!

Domatesli sos igin, tereyadinda salcayi kavurup kiip dogranmis domatesleri ekleyin, birlikte kavurun. 1 ¢ay
bardadi su koyup karistirarak 15 dakika pisirin.

Ik suda maya ve toz sekeri karistirin. Hacmi iki katina ¢ikana kadar bekleyin. Diger hamur malzemeleriyle
mayayi karigtirarak yogurun, elastik bir hamur hazirlayin ve oda isisinda bir saat dinlendirin. Unlanmig tezgahta,
hamurunuzu parmak kaliniginda ag¢in. Yaglanmisg firin tepsisine hamurunuzu yerlestirin. Uzerine domates
sosunuzu sUrin, 180 derecede Isitilmig firinda, 15 dakika pigsirin. Peyniri serpip eriyene kadar tekrar firinlayin.
Dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158736 « adi:Pizza Margarita « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 08:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/margarita-pizza-italya-vt4965
https://www.posta.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/pizza-margarita-158736.jpg
http://www.tcpdf.org

