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MARGHERITA PIZZA

Hamuru igin:

1 paket kurumaya

1 tath kasidi seker

1 tath kasigi tuz

1,5 su bardag ilik su

3 yemek kasigi zeytinyagi
4,5 su bardagi un

Sosu igin:

1 adet blydk boy domates
1 tepeleme yemek kasigi salca
1 cay bardagdi sicak su

3 dig sarimsak

3 yemek kasigi zeytin yagdi
1 cay kasigi kuru feslegen
Gay kasigi ucuyla nane

1 cay kasigi seker

Tuz

Hamuru glizelce 15-20 dakika boyunca yogurun. Sakiz kivaminda bir hamur elde edin.

Hamur olusum sirecinde 3/4 yemek kagigi zeytinyadi, yogurma isleminde de 3/4 yemek kagigi zeytinyadi
kullanarak yumusacik bir hamur el edin ve sicak bir ortamda iki katina ¢ikana kadar bekletin.

Bu dlcllerle 2 adet orta boy pizza elde edebilirsiniz.

Mayalanan hamurumuzu elimizle giizelce agip, Uzerine tercihinize gére hazirladigimiz sosdan slrlyoruz.
Siraslyla mozzarella peynir, ince dilimlenmis ¢eri domateslerimizi dizip, dnceden isitilmis 200 derece firina
atiyoruz.

Kontrollt bir pisirme surecinin son 2 veya 3. dakikasinda pizzamiza serit dogradigimiz feslegenlerimizi de
serpip, sureyi tamamliyoruz.

Sicakken dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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