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MARGAHARITA PizzA

150 grun

Yarim su bardagi st
Yarim su bardagi su

1 adet yas maya

1 adet kip seker

1 tath kasidi tuz

2 corba kagsigi margarin

1 kase mozarella peyniri (rendelenmig)
Sosu igin:

4 adet domates

1 corba kagigi siviyag

2 adet defne yapragi
Yarim tath kasidi toz seker
1 cay kasigi tuz

Unu temiz bir tezgdha bosaltin ve ortasini havuz seklinde a¢in maya, su, sut, seker, tuz ve eritilmis margarini
ilave edip yumusak bir hamur elde edin ardindan hamuru bir kaba alip dinlenmeye birakin. (15-20 dk). Orta boy
tencere veya derin bir tavaya siviyag ilave edip kiip dogranan domatesleri soteleyin, ardindan defneyapragi,
seker ve tuz ilave edip domatesler yumusayana kadar pigirin. Dinlenen hamuru tezgahta ac¢in ve yagl firn
tepsisine yerlestirin Ustine domates sosu siriin ve bol miktarda mozarella peyniri ilave edin, kenarlarini kivirin.
180 derecede isitilmis firinda Ustd kizarana kadar pisirip sicak olarak servis yapin.
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