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PIZZA MARGARITA

1/2 kg un

30 gr maya

1 kasik

Yeteri kadar ilik su

Uzeri icin:

1/2 kg olgun domates

2 parca mozzarella peyniri
Bol zeytinyagd!

1/2 kg un, 30 gr maya, 1 kasik tuz ve yeteri kadar Ilik suyla pizza hamuru hazirlanir. Mozzarella peyniri
dilimlenir. Domatesler kabugu soyulup ¢ekirdekleri gikarildiktan sonra kiiguk kiigiik dogranir. Pizza hamuru elle
0,5 cm'ye incelinceye kadar agilip yaga bulanmig pizza tavasina yerlegtirilir. Ustline domates parcalari ve peynir
konur. Bol zeytinyag ile, 180°C'deki kizdiriimis firina surdlir. 30-35 dakika sonra, hamurun yiizi ve yanlari nar
gibi kizarinca tava firindan cikarilir, sicak sicak servis yapilir. Arzu edilirse bir tutam mercankdgk ve 1-2 yaprak
taze feslegen de konulabilir.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 26.07.2022
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