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MARGARINSIZ KURABIYE

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim ¢ay bardagi su

1 yumurta sarisi

1 yemek kagigi toz seker
2 yemek kagsigi sirke

1 cay kasigi tuz

Yarim paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri igin

1 yumurta beyazi

Susam

Yumurtanin beyazi bir kaba aktarilir, sarisi karigtirma kabina konur.

Uzerine sivi yag, su, sirke, seker, tuz, kabartma tozu ve alabildigi kadar un konarak sert bir hamur yogurulur.
Hamurdan ceviz buyutkliginde parcalar koparilir.

Eller yumurta beyazina batirarak hamurlar énce yuvarlanir sonra uzun ve yassi bir bigim verilir.

Kurabiyenin bir ylizine yumurta beyazi surGlip, susama batirilir ve kagit serilmis firin tepsisine dizilir.
Bicagin ucu ile ortalarina boyda boya bir gizik atilir

Butlin kurabiyeler bu sekilde hazirlandiktan sonra, tepsi 170 derece firina srGlur, pigirilir.
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