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MARGARINLI CEVIZLI BAKLAVA

Hamur icin

Yarim kg un

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag
1 tutam tuz

3 ¢corba kasigi yogurt
Yufkalari agmak icin:
1 kase nisasta
Iciigin:

1 paket margarin
Yarnim kg. ceviz

Uzeri icin:

1 paket margarin

7 su bardagi toz seker
8 su bardagi su
Yarim limon

Oncelikle,7 su bardag toz seker ve 8 su bardagi suyu kaynatin. icine yarim limonu sikin. Yarim kg. un,3 adet
yumurta, 1 cay bardadi sut, 1 cay bardadi sivi yag, 1 tutam tuz ve 3 ¢orba kasigi yogurdu karistirin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Yarim saat dinlendirin. Daha sonra hamurdan 30
adet ceviz blyukliginde bezeler koparip lizerine nigasta serpip oklava ile agin. Igine koymak igin bir paket
margarini eritin. Bir tepsinin igine ilk yufkayi serin. Uzerine erittiginiz margarinden bir miktar serpin. Uzerine
ikinci yufkayi serin. Ayni sekilde yine yag serpin. Uglnct yufkayl da ayni islemi uyguladiktan sonra dérdinci
yufkanin Gzerine ceviz serpin.3 yufkayi bu sekilde bitirin. daha sonra baklavay! uzunlamasina kesin.Tepsiyi
hafifce yan gevirip, egik bir gekilde vereviemesine kesin. Diger 1 paket margarinide eritip, baklavanin tizerine
dékin. Onceden isitilmis firinda 25-30dk. kizartin. Firindan ¢ikardiktan sonra énceden hazirladiginiz
soguttugunuz serbeti baklavanin tzerine dokin.
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