MAKARNA BULLI (KIBRIS)

Canan Candan

1 paket makarna

4 adet tavuk but

250 gram hellim peyniri
Kuru nane

Tuz

Su

Tavuk butlarimizi yikiyoruz. Bir tencereye su ve bir tutam tuz koyup tavuklarimizi hagliyoruz. Hasladigimiz
tavuklari sudan ¢ikartip makarnamizi tencerede kalan tavuk suyumuza atiyoruz ve pisiriyoruz. Makarnamiz
pistikten sonra rendeledigimiz hellim peynirimizi ve kuru nanemizi igine atip giizelce karistiriyoruz. Servis
yaparken tavuk butlarimizi tabagimizdaki makarnamizin tzerinde servis ediyoruz.
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