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MARGARIN BOREGI

1 cay bardag! yogurt
2 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
125 gr. margarin yagi
1 cay bardagi su
Alabildigi kadar tuz,
un

Malzemelerin hepsi yogrulur. 6 esit parcaya boéllinur. Oklavayla agilan hamurlarin her birinin arasi sana yagla
yaglanip Ust Uste konur. Katlanarak kare sekli verilir. Buzdolabinda 1 saat bekletilir. Dinlenmis hamur 9 esit
pargaya bolundr. Bu 9 esit parcanin her biri 4 esit pargaya bolindr. Elde edilen kiigik kareler oklavayla biraz
acllip istedigin i¢i koyarak G¢gen sekli verilir. Uzerine sana yag ile yaglanip firina verilir.
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