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MARDIN USULU HARIRE

https:/mardintarifi.com

1 bardak un

1 bardak pekmez

1 bardak toz seker
1 tath kasidi targin
2 kaslk ceviz igi

Bir bardak pekmezi, bir bardak unu, bir bardak toz sekeri ve bes bardak suyu bir tencereye koyun, kisik ateste
kaynayana kadar karigtirarak pigirin. Kaynadiktan sonra beg dakika daha karigtirmaya devam edin ve igine bir
tatl kasigi targin atin. Sonra ocagi kapayin. Sogumadan kaselere aktarin. Uzerlerini dévilmis cevizle
sUsleyerek soguduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:120921 « adi:Mardin Usuli Harire « génderen:giiz yeli « indirme tarihi:26.04.2024 - 06:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/harire-mardin-vt60674
https://mardintarifi.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/mardin-usulu-harire-120921.jpg
http://www.tcpdf.org

