%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARDIN COREGI

Tdilay Oral

1 cay bardagdi tereyag
1 cay bardagi sit

2 cay bardag seker

1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigdi instant maya
1 tath kasidi targin

1 tath kasidi yenibahar
1 tath kasidi ¢orekotu
1 tutam tuz

4 su bardagi un
Uzerine siirmek igin:

1 yumurta

Bir kasenin icine maya, 1 tutam seker koyup, tzerine ilik su ekleyerek 10-15 dakika bekletin.

Daz bir kabin icine yagi, sekeri, sttt koyup karigtirin. Uzerine elenmis un, kabartma tozu, erittiginiz bira mayasi,
targin, yenibahar, ¢érekotu ve ¢ay kasiginin ucuyla ¢ok az tuz ekleyin ve iyice yogurun. Hamur elinize
yapismayacak yumusak bir kivama gelince Uizerine nemli bir bez 6rterek hamuru 1-2 saat dinlendirin. Hamurdan
yumurta buyukliginde bezeler koparin ve 6rgu veya yuvarlak sekilde ¢orekler yapip yaglanmisg firin tepsisine
dizin. Géreklerin Uzerine yumurta sarisi sriin ve énceden isitiimis 180 derece firinda 20 dakika kadar pisirin.
(Her finn farkl strede pisirebildiginden alti ve Ustl kizarana kadar pigirin)

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 23.10.2020
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