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MARBLE KEK

250 Gr Sana Hamurisi
2 gr karbonat

400 grun

60 gr st

5 Adet yumurta

350 gr seker

1 Paket vanilya

25 gr kakao

1 Paket kabartma tozu
1 Kahve Fincani sivi yad
1 Tutam tuz

Sana hamur isi yad eritin, iimasi i¢in kenarda bekletin. Oda sicakliindaki yumurtalari ¢irpip sekeri ekleyin ve
iyice ¢irpin. Daha sonra sitl, sana klasik yagini ve sivi yagi da bu karigima ekleyerek ¢irpin. Yumurta ve seker
cirpilirken sekerin ¢ézllmesi yeterlidir. Kabartiimasina gerek yoktur. Ayri bir kapta un, kabartma tozu, karbonat,
tuzu ve vanilyayi eleyerek birlestirin. Hazirladiginiz kuru malzemeleri sivi karigima ekleyerek karigtirin. Olugsan
hamurun yarisini yagladiginiz kek kalibina dékin. Hamurun kalan kismini kakao ekleyerek karistirin. Bu kakaolu
hamuru da kagik yardimi ile (¢ parcada kalibin igine yerlestirin ve spatula yardimiyla kakaolu hamuru beyaz
hamurun icine hafif¢ce karistirn. Onceden isitilmig 170 derece firinda 40-50 dakika pisirin. Pistikten sonra
ihmasini bekleyerek kaliptan ¢ikarin.
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