B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARAS USULU DONDURMA

3 tath kasigi toz salep
1 litre st
400 gram seker

St, seker ve toz salebi bir tencerede karistirarak kaynatin. Baska bir kaba aktarip sogumaya birakin.

Haznesini buzlukta 24 saat soguttugunuz dondurma makinenizi ¢alistirin. Soguyan karigimi hareket halinde olan
dondurma makinesine dokin. Kivam alana kadar, yaklasik 15-20 dakika ¢alistirin. Dondurmanizi plastik spatula
yardimiyla baska bir kaba alin. Buzdolabina koyup -18 derecede muhafaza edin. Hazirladiginiz karigimi 24 saat
boyunca buzdolabinda bekletin.
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